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Sezonnalody
jest coraz dluzszy

Coraz cieplejsze lata sprzyjaja wzrostowi konsumpgcji lodow w Polsce.
Analitycy Euromonitora prognozuja, ze branza bedzie rosta

w tempie okoto 4 proc. rocznie do 2020 .

Nie ma jeszcze oficjalnych da-
nych GUS dotyczacych wyni-
kéw sprzedazy lodéw w ubie-
glym roku. W ocenie ekspertéw
jednak padt absolutny rekord.

— Kategoria lodéw od dhuz-
szego czasu nieustannie notuje
bardzo dobre wyniki sprzedazy.
Na przestrzeni 12 miesiecy zakori-
czonych w lutym 2019 r. stodkie
przekaski z bonet sklepowych
przebily granice 2,5 mld 74, co jest
wynikiem o 23,9 proc. lepszym
W poréwnaniu z analogicznym
okresem rok wczesniej — uwaza
Przemystaw Maciejewski, ekspert
Nielsen Polska.

To duzo wyzsza dynamika
od calego koszyka spozywcze-
go, ktdry rozwija sie w tempie
5,6 proc.

Przez okragty rok
» Udziaty segmentow lodéw
w okresie Ill ‘'18-11'19

Desery

iciasta
lodowe
.
. H
35 | 36,5
Wielopaki Lody
lodéw impulsowych familijne
Zrédio: Ewedel
Jego zdaniem lody stanowig

obecnie trzynasta wsrod naj-
wiekszych kategorie w koszy-

ku spozywczym, a szybkos¢
wzrostu moze zobrazowac to,
ze gdybysmy takie zestawienie
zrobili przed rokiem, to lody
nie znalazlyby sie nawet w czo-
lowej pietnastce.

Analizujac miesigc po miesia-
cu sprzedaz, a co za tym idzie
— spozycie lodéw, zdecydowa-
nie ponadprzecietne wyniki no-
tujg miesigce letnie — zwlaszcza
czerwiec i sierpien.

— Miesieczna sprzedaz
byla woéwczas ponad dwa
razy wieksza w poréwnaniu
do sredniej z analizowanego
okresu — zaznacza Przemystaw
Maciejewski.

Dodaje przy tym, ze Polacy
zdecydowanie wiecej wydaja na
lody impulsowe (w rozku, na pa-

tykuitd.), ktore odpowiadaja za
58,9 proc. obrotow calej katego-
rii. Lody familijne stanowia 36,5
proc. wartosci sprzedazy kate-
gorii, a pozostale segmenty to
wielopaki lodéw impulsowych
(3,5 proc.) oraz ciasta i desery
lodowe (1,1 proc.).

Pod wzgledem smakéw kon-
sumenci s3 wierni klasykom
— niezmiennie krolujg wanilia
oraz $mietanka, ktére odpo-
wiadaja lacznie za 30,5 proc.
wartosci obrotéw w tej katego-
rii. Z danych wynika jednocze-
$nie, Ze Polacy chetnie prébuja
réwniez pojawiajgcych sie na
rynku nietypowych smakow
bardzo czesto inspirowanych
innymi kategoriami stodyczy
— np. Ptasie Mleczko®. :

Co uznajemy za lody

» Lody — deser, ktory uzyskuje sie poprzez zamrazanie
masy wytworzonej z produktow mlecznych (lody mleczne)
badz wody (lody wodne) z dodatkami smakowymi

(dodatki tradycyjne — owoce czy czekolada lub nietradycyjne
— migsne czy warzywne), lub zamrazanie masy ztozonej

z owocow, cukru i wody (sorbet). Alternatywna opcja

dla lodéw mlecznych sa lody wykonywane na bazie
napojow: sojowego, ryzowego, owsianego itp.

Lody podawane s3 w réznej postaci, najczesciej w rozku

lub kubku waflowym w postaci gatek lub zakreconego
stozka (lody wioskie i amerykanskie) czy na patyku
(zamrozona masa lodowa utrzymuje si¢ na patyku wbitym
w jej $rodek, np. lody ,,Bambino”). Wystepuja w ogromnej
liczbie odmian i z wieloma dodatkami, z ktorych
najpopularniejsze sa: bita Smietana, rurki waflowe, rodzynki,
kruszone orzechy i kruszona czekolada.

» dokoriczenie na str. lll
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Chinczycy wynalezli,
Arabowie przywiezh

Jako pierwsi lodowymi przysmakami delektowali sie Chinczycy
juz ponad 3 tysigce lat temu. Aleksander Wielki wynagradzat
nimi najdzielniejszych zotnierzy, rzymski cesarz Neron

kazat sprowadzac 10d z miejsc odlegtych o kilkaset kilometrow

Pierwsze ,lody” nie bar-
dzo jednak przypominaly
dzisiejsze nasze przysmaki.
W Chinach bowiem pod ta
nazwa kryl sie deser zlozony
Z rozgotowanego ryzu, mle-
ka i przypraw, ktéry potem
umieszczano w lodzie, by na-
bral wlasciwej temperatury.

Marco Polo wykrada lody
Mrozonymi, owocowymi napo-
jami od$wiezat sie tez stynny
Hannibal, zdobywca Kartaginy
podczas wojny punickiej.
Egipska krélowa Kleopatra
miala oferowa¢ mrozone na-
poje Markowi Antoniuszowi
i Cezarowi. Sorbety przygo-
towywane z owocow, miodu,
lodu i $niegu kazat podawac na
swoich ucztach szalony cesarz
rzymski Neron. W X wieku, gdy
na Sycylie dotarli Arabowie,
przywiezli ze sobg recepture
na sorbet i zarazili nim miesz-
kanicow wyspy. Z kolei w $re-
dniowieczu pod koniec XIII
wieku podréznik Marco Polo
wykradt przepis na lody z Chin
i przywiozt go do Wenecji.
W jezyku polskim po raz pierw-
szy za$ pada ta nazwa dopiero
w XVII wieku, a wymieniaja
ja dyplomaci podrézujacy do
Turgji: ,,...raz tylko dano ser-
betu sie napic delikatnego i po
kawie przyniesiono serbetu...”.
W polskiej ksigzce kucharskiej
pierwszy umiescil je w 1783
roku Wojciech Wieladko,
poczatkowo obecne byly na
dworze krélewskim, dopiero
potem trafily do kuchni szla-
checkiej.

Tradycyjne mleczne czy tez
$mietankowe lody stworzyl re-
nesansowy mistrz — rzezbiarz,
architekt, malarz i... kucharz
Bernardo Buontalenti. Do dzi$
w calych Wloszech stynne
s3 jego crema fiorentina.
Najlepsze s3 podobno w lo-
dziarni Badiani przy Viale dei
Mille we Florencji — receptura
zostala opatentowana. Uzyskat
je, mrozac kogel-mogel z mle-
kiem. Wczesniej bowiem lody
to tak naprawde byta po prostu
woda z cukrem i sokiem, naj-
czesciej cytrynowym.

Lody mrozono, wkiadajac
je do wanienki z woda i lodem
puszke wypelniong owocowym

\iﬁéﬁb

» FRANCUSKI WKEAD: Postac zblizong do dzisiejszej lodom nadali Francuzi, dodajac do nich jajka

-

i Smietane. To nad Sekwang lody staly sie deserem catorocznym uwielbianym m.in. przez Robespierre’a,
Dantona, Marata, Voltaire'a, Diderota, Balzaca i Wiktora Hugo. W Paryzu powstata tez pierwsza
lodziarnia. [FOT. MARY EVANS PICTURE LIBRARY-FORUM]

sokiem, ktora ulegala zamroze-
niu dzieki posypywaniu lodu
solg lub saletra. Tak powstaly
stynne weneckie lody smietan-
kowe.

0d medykamentu

po pozadany przysmak
Wiosi jednak traktowali lody
jako medykament na goracz-
ke, dopiero Francuzi odkryli,
Ze moze to by¢ swietny deser
na upalne dni. Trafity one nad
Sekwane prawdopodobnie
wraz z Katarzyna Medycejska.
To wlasnie w Paryzu sycy-
lijski arystokrata Francesco
Procopio de’Coltelli otworzyt
w 1686 roku pierwsza lodziar-
nie — Cafe Procope. Le Procope
stato sie ulubionym miejscem
spotkan paryskiej $mietanki
towarzyskiej. Lodami stamtad
zajadali sie m.in. Robespierre,
Danton, Marat, Voltaire,
Diderot, Balzac i Hugo. Lokal
ten istnieje do dzi$ (w dzielni-
cy St. Germain), ale teraz jest
to juz elegancka restauracja.
Wkroétce recepture lodow
wodnych zaczeto wzbogacaé
o jajka i $Smietane, co zblizylo je
do znanych nam dzisiaj lodow
kremowych. Juz w XVIII wieku
lody tak sie upowszechnily, ze
w kawiarniach serwowano je
przez caly rok. Zwiekszyt sie

tez ich wybor — mozna bylo
skosztowac takich smakow
jak: kwiat pomaraniczy, fiotki,
platki rézy, migdaly, orzechy
wloskie i laskowe, pistacje,
szafran, kawa, karmel, gozdziki
czy egzotyczny ananas.

W lodziarni Procope bywali
tez tak znamienici goscie jak
Maria Antonina, Napoleon czy
Rousseau, za$ klasyczny ksztalt
galtki lodéw pochodzi z dworu
Ludwika XIV, gdzie deser ten
byt formowany w kule i poda-
wany ze schlodzonym napojem
jajecznym. Bardzo popularne
bylo podawanie podczas uczt
lodéw w ksztalcie ryb, kawal-
koéw dziczyzny czy owocow,
nie brakowalo tez zimnych
przysmakéw w formie zamkéw
czy statkow.

Z krélewskich stotéw

pod strzechy

Za ocean lody trafity dopiero
w XVIII wieku za sprawa wio-
skich emigrantéw — to wlasnie
jeden z nich otworzyl w 1770
roku w Nowym Jorku pierwsza
lodziarnie. Gdy juz mrozone
desery trafity do Ameryki,
wiadomo bylo, ze szybko
zaczng by¢ produkowane
na masowa skale. Trwalo to
wprawdzie rok, ale rzeczywi-
Scie to wlasnie Amerykanie

otworzyli w polowie XIX
wieku w Baltimore pierwszg
wytwornie lodéw. Jak sie moz-
na domysla¢, odniosta ona
spektakularny sukces, totez
wkrotce pojawily sie nastep-
ne. Za sprawa Niemca Carla
von Linde, ktéry w 1876 roku
wynalazt chtodziarke.

W 1904 roku Charles E.
Miches wynalazt jadalny rozek
waflowy. Od tego czasu lody
serwowane byly juz nie tylko
jako deser, ale takze przekaska
podczas spaceru. Na ulicach
Nowego Jorku i Londynu np.
sprzedawano je pokrojone
w cienkie prostokatne pa-
ski, ktére owijano w papier.
W okresie miedzywojennym
popularne staly sie uliczne stra-
gany zlodami. Sprzedawano je
w kubeczkach wielorazowego
uzytku, zawijano w papier, na-
kiadano na wafle czy gofry.

0d Augusta do pingwina

Réwniez w Polsce poczatkowo
lodowy przysmak byl wylacz-
nie przywilejem krola i jego
otoczenia, Mode na serwowa-
nie lodéw wprowadzit August
II. W ,Kucharzu doskona-
lym” Wojciecha Wieladki
czytamy o serwowaniu lo-
déw o smaku jabtkowym,
malinowym, porzeczkowym,

PARTNER DODATKU
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» ROZKOWA REWOLUCJA: Zanim Charles E. Miches w 1904 r. wy-
myslit jadalne rozki, lody byty serwowane w naczyniach wielokrotne-
go uzytku. Dopiero ten wynalazek nadat lodom mobilnos¢ i pozwolit
im opanowac ulice miast. [FOT. THE GRANGER COLLECTION NEW YORK-FORUM]

pigwowym i wisniowym.
Lody upowszechnily sie w na-
szym kraju dopiero w okre-
sie miedzywojennym, kiedy
na ulicach Lwowa, Krakowa,
Warszawy i Poznania zacze-
to sprzedawac lody w dwdch
waflach z wézkéw. Pierwsze
pakowane lody produko-
wane fabrycznie o nazwie
,Pingwin” pojawily sie w la-
tach 30. W latach 50. XX wie-

ku ich wytwarzanie zmono-
polizowaly popularne w PRL
spotdzielnie mleczarskie, kto-
re — to ciekawostka — zbiera-
ly i przechowywaly 16d me-
todg tradycyjna. Wytwarzaly
one znane wowczas kazde-
mu dziecku lody Bambino
i Calypso. Dzis do tych ulubio-
nych smakoéw z dziecinistwa
probuja wracaé rzemieslnicze
wytwornie lodow.

Jedyne takie
muzeum

> W 2012 r. w miejscowosci
Anzola koto Bolonii otwarto
pierwsze na Swiecie muzeum
lodéw na terenie fabryki
Carpigiani. Dzieci i dorosli
moga sie w nim zapozna¢

z historig tego przysmaku,
ale takze sprobowac wyra-
bianych na miejscu lodéw.
Oprocz multimedialnej eks-
pozycji znajduje sie tam tez
mnéstwo dokumentow

i fotografii, ktére dowodza, ze
to wiasnie Wtosi wiodg prym
w produkcji lodow na $wiecie.
W tej samej miejscowosci
dziata tez Uniwersytet Loddow,
gdzie adepci z catego Swiata
moga poznawac tajniki pro-
dukcji lodow.

Mistrz

z Toskanii

» Mianem najlepszej lodziarni
na Swiecie szczyci sie
Gelateria di Piazza

z San Gimignano w Toskanii,
zwanego Sredniowiecznym
Manhattanem. Lodziarni¢
prowadzi Sergio Dondoli,
ktéry sam wymysla coraz

to nowe smaki lodow.
Serwuje on m.in. lody malino-
we z dodatkiem rozmarynu,
jagodowe z rozmarynem,

z gorgonzolg i orzechami.
Najstynniejsze i opatentowa-
ne przez Sergia Dondoli smaki
to czerwony grejpfrut z mu-
sujacym winem — champel-
mo oraz crema di Santa Fina
z dodatkiem wanilii Burbon

i szafranu z San Gimignano.
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Lodowe

Sorbety, lody mleczne,
czy tez np. owocowe.
Kazdy z nas sprobowat
kiedys ktoregos z nich.
Czy kiedykolwiek jednak
zastanawialiSmy sie,

jak powstaja?

Proces produkcji nie jest skom-
plikowany, ale aby zrobi¢ ide-
alne lody, potrzebne sa: wy-
jatkowa receptura, precyzja
w doborze skladnikéw i odpo-
wiedni park maszynowy.

Zanim przystapimy do pro-
dukgji lodéw, musimy :
przede wszystkim w «

PARTNER DODATKU

Ptasie Mleczko

Praktyczne -y )
wskazowki ’ A ™
dla konsumentow =

» Przed zakupem lodow w sklepie warto sprawdzi¢, czy witryna,
zamrazarka jest prawidtowo zamknieta, i czy produkty nie sa
przechowywane powyzej poziomu, jaki dopuszcza producent
(najczesciej poziom ten zaznaczony jest czerwona linig).

» Produkty powinny by¢ przechowywane w temperaturze nie wyz-
szej niz -18°C. Jesli lody wydaja sie migkkie, nie nalezy ich kupowac, a
o nieprawidtowosci nalezy koniecznie poinformowac obstuge sklepu.
» Lody powinno si¢ wybiera¢ na samym korcu wizyty w sklepie
— tak by jak najkrdcej przebywaty poza zamrazarka.

Jesli lodéw nie spozywamy od razu, a zabieramy do domu, to
najlepiej wiozy¢ je do zamrazarki turystycznej lub torby termoizo-
lacyjnej — w ten sposdb bedziemy mogli cieszyc sie petnig smaku

lodéw w domowym zaciszu.Po wejsciu do domu lody nalezy w

przygotowac mieszan- ol g "\_‘ A\ pierwszej kolejnosci przetozy¢ do zamrazarki. Najlepiej beda
ke skladnikow. Jesli =, * || sie czuty w jej $rodkowej czesci. Warto tez pamietac o tym, by
chcemy otrzymac lody ¥4 1 unika€ styku z drzwiczkami — nie bedziemy wtedy naraza¢
mleczne, w odpowied-  # g = _* naszych lodowych przysmakéw na wahania temperatury.
nich proporcjachfaczy- ™) ¥ » Jesli wyciagamy z zamrazarki pojemnik, by nabra¢ porcje
my mleko, $mietanke, . ¥ lodéw, to warto wiedzie¢, ze doktadne zamkniecie opakowa-
cukier wraz z innymi . & * nia ustrzeze nas przed pojawieniem sie krysztatkéw lodu na
dodatkami. Z kolei do powierzchni. Pamietajmy, ze nie wolno nadtopionych lodéw
produkgji lodow owo- = zamraza¢ powtornie — lepiej zje$¢ wszystko od razu.
cowych baze stanowi¢ beda: )
woda, cukier i owoce.

Gotowa mieszanka podda- 9
wana jest procesowi pagteryzaq'i, Przepisy na lody naszych babek
czyli podgrzaniudo temperatury > Aniela Owoczyiiska, ,,Najnowsza kuchnia warszawska za-
powyzej 80°C i przetrzymaniujej  wierajaca przeszto 1200 przepiséw roznych potraw”, 1913.
W tym stanie przez pewien czas. Kwarte Smietanki ugotowa¢ pomatu z pét funtem cukru i lasecz-

Kolejnym kluczowym eta-
pem jest homogenizacja. Proces
ten ma na celu rozbicie duzych
czasteczek thuszczu na malutkie
kropelki. Odpowiedni dobdr pa-
rametréw pozwala na otrzymanie
jednorodnej i gtadkiej masy lodo-
wej. Nastepnie masa jest chtodzo-
na i pozostawiona do tzw. dojrze-
wania, sezonowania. Czas trwania
tego etapu rozni sie w zaleznosci
od rodzaju przygotowanej masy
lodowej, ale zazwyczaj jest diuz-
szy niz dwie godziny. W tym cza-
sie dochodzi do wielu przemian
fizycznych, m.in. krystalizacji
tluszczu. Dojrzewanie jmie-
szanki ma na celu usta-
bilizowanie otrzymanej
emulsji, ulatwia tez dosta-
nie si¢ powietrza miedzy

ka wanilii. Zéttek 10 ubi¢ mocno w drugim rondlu i zalewac je
ostroznie gotujaca Smietanka. Czyni¢ to pomatu, aby sie z6ttka

nie zwarzyty. Rondel postawi¢ n

a wolnym ogniu i pilnowaé, aby

sie Smietanka nie zagotowata. Gdy sie zacznie podnosic, zdja¢

z ognia, przecedzi¢ cata mase przez geste sito. Po wystudzeniu
wla¢ w maszynke od lodéw. Krecac ja, przytrzymac lody drewnia-
na topatka. Chcac je podac, nalezy po przecedzeniu wpakowac

w forme, ktdra nalezy mocno zakry¢ i zapakowac w 16d na pét
godziny. Chcac wyja¢, nalezy wiozy¢ forme do cieptej wody.

» Caroline Eleonore Grebitz,

kuchni i spizarni”, 1838.
Ttucze sie 16d w kawatki, sypie sie

5 L J we x

do cebra gars¢ soli i tyle lodu, aby

dno zakryt catkiem, wsadza sie dobrze zamknieta puszka, osypie sie
dookota lodem i solg, aby mocno stato, i wierzch lodu znéw sie sola
potrzasa. Teraz otwiera si¢ puszka, wyciera sie, nalewa si¢ massa,
zakltada sig¢ czysto wytarta nakrywka. Gdy puszka przeymie sie mocno
zimnem, obraca sie predko za pomoca raczki przez kwadrans, przez
co 16d oblegnie puszke w postaci plewki. Wtenczas ociera sig
. nakrywka puszki, zdeymuie sie 16d fopatka z bokéw i ze dna, i
przemiesza sig dobrze z reszta massy, zaktada si¢ znéw na kilka
minut nakrywka, i znéw osad zeskrobuije sie z boku i za dna, aby

czasteczki thuszczu (w ko- nieprzemarzt zbytecznie.
lejnym etapie produkcji).
Trzeba pamieta¢ o od-

powiednim doprawieniu, lody czekolada z dodat-
przy ktérym nalezy sie wy- kiem takich komponen-
kaza¢ kunsztem i precyzja. tow jak stupki migdatéw,
Zbyt szczodre albo za mate . karmelizowane orzeszki ara-
dosypanie skladnikéw aromaty- 7 chidowe czy tez liofilizowa-
zujacych spowoduje zmiane pro- ne truskawki. Zapakowane

filu sensorycznego.Wymrazanie

trafiajg do lodziarni i zamrazarek

iformowanie w sklepach.

Wezesniej przygotowana masa Ciekawostka jest, ze w prze-
lodowa trafia do urzadzenia zwa-  mysle spozywczym do hartowa-
nego ,freezerem”, ktérego gléw- nia powierzchni masy lodowej
nym zadaniem jest jej wymroze- w pewnych technologiach coraz
nie i napowietrzenie. Wtloczenie  cze$ciej wykorzystywany jest cie-
powietrzadomasylodowejmana  Kkly azot. Pozwala to skréci¢ pro-

celu stworzenie wlasciwej, miek-

ces zamrazania, ZImniejszajac przy

losnikéw znanych od 80 lat kul-
towych stodyczy. Lody na patyku
odwzorowuja stynna kostke — tak
jakw przypadku pianki, taki tutaj
kazdy amator oblupywania cze-
kolady moze postapi¢ podobnie.
No i to, co poczuje na wstepie, to
oczywiscie smak oryginalnej we-
dlowskiej czekolady!
Przypomnijmy, ze Ptasie
Mleczko® jest produkowane od
1936 r. Jego receptura zostala
opracowana z inspiracji podréza
Jana Wedla po Europie. Juz wtedy
Ptasie Mleczko® bylo innowacyj-

kiej struktury oraz jest jednym  tym ilos¢ defektéw powstajacych  nym wyrobem o zaskakujacym
z czynnikéw powodujacych, Ze  na przyklad w procesie pokrywa-  smaku, ktéry szybko zaskarbit
lody nie s3 ,,zimne” na podnie- nia lodéw czekolada lub polewa  sobie uwielbienie Polakéw i nie-
bieniu. Lody na bazie sokéw sorbetowa. Lody jak Pprzerwanie cieszy sie nim do dzis.
owocowych zwykle nie s3 napo-  pianki AN Oprocz tego E. Wedel przygo-
wietrzane przez co ich tekstura 0d niedawna mo- | ':\ ) towat dla swoich Klientow i tych,
167ni sie od tych na bazie mleka  Zemy tez cieszy¢ na- 2l | l ktdrzy zechca to grono posze-
i$mietanki. sze podniebieniaory- . . # ¢ 1zy¢, lody premium na paty-

W koricu przychodzi czas na  ginalnym smakiem * -~ . ° :E ku: Waniliowe, Czekoladowe,
formowanie lodéw, czylinadanie ~ lodéwinspirowanych & . ¥ Truskawkowe, Karmelowe,
wiasciwego ksztattu kostce lodo-  kultowymi piankami * ':'l. oraz rodzinne opakowania
wej. Odbywa sie to w tempera- Ptasie Mleczko®. « = % .k lodéw familijnych w czterech
turze ok. -5°C. Nastepnie lody s Lody narynekwpro- ¢+« | . & smakach: Kuszaca Wanilia,
gleboko mrozone w tunelu har-  wadzila w 2018 roku " Obtedna Czekolada, Rajska
towniczym w temperaturze ok. firma E. Wedel, liczac, ze i Truskawka i Chrupki Karmel.
-37°C. Na koniec mozna pokry¢ >

zachwycg wszystkich mi-

Kazdy wiec znajdzie co$ dlasiebie.
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» dokoniczenie ze str. |

Rekordowe spozycie

Jesli dane GUS potwierdza te
prognozy, rok 2018 zdecydowa-
nie przebije wyniki rekordowe-
go dotad 2016, kiedy produkcja
lodéw w Polsce wyniosta 2,89
tys. hektolitréw, w poréwna-
niu do 2,59 tys. hektolitrow
w 2017 r. i 2,65 tys. hektoli-
tréw w 2015 r. Dla poréwna-
nia w 2014 r. bylo to 2,47 tys.
hektolitrow, w 2013 produkcja
lodéw wyniosta 2,60 tys. hek-
tolitrow, a w 2012 r. 2,48 tys.
hektolitrow.

Nalezy jednak zaznaczy¢,
ze GUS zbiera dane o produk-
cji wybranych wyrobéw prze-
mystowych realizowanej przez
jednostki, w ktoérych liczba
pracujacych wynosi 10 0séb
i wiecej (wyroby gotowe i pol-
fabrykaty ogétem przeznaczo-
ne na sprzedaz, jak réwniez do
dalszego przerobu wewnatrz
przedsiebiorstwa, z surowca
wlasnego i powierzonego).

W ocenie Pawla Wyrzy-
kowskiego, eksperta ds. analiz
sektorowych i rynkéw rolnych
w Banku BNP Paribas, w latach
2016-2018 przychody branzy pro-
dukujacejlody wzrosty o 28 proc.

— Wedlug danych PONT Info
w 2018 1. przychody przedsie-
biorstw (zatrudniajgcych powy-
Zej 9 os6b) branzy produkuja-
cejlody w przeliczeniu na jedng
firme zwiekszyly sie 0 7,7 proc.,
podczas gdy koszty dziatalnosci
wzrosly 0 5,5 proc. — wyjasnia
Pawel Wyrzykowski.

W czotéwce eksporteréw
Ubiegly rok byt tez najprawdopo-
dobniej bardzo dobry, jesli cho-
dzi o eksport mrozonych stod-
kosci. Tylko w ciggu pierwszych
pieciu miesiecy 2018 r. Polska
wyeksportowala lody o wartosci
71 min EUR, czyli az o 35 proc.
wiecej niz w analogicznym okre-
sie ubieglego roku, gdy warto$¢
eksportu w calym roku wyniosta
112 mIn EUR. Oznacza to, Ze juz
do maja 2018 r. sprzedalismy
za granice tyle, ile w 2017 . do
sierpnia. 97 proc. lodéw trafia
na rynek unijny. Na pierwszym
miejscu wsrod odbiorcow pla-
sujg sie Niemcy — w ciagu pie-
ciu miesiecy 2018 r. sprowadzili
zPolski lody warte 60,8 mIn zt (w
catym ub.r. ich zakupy wyniosty
144,9 min z}). Druga jest Francja,
ktéra w tym roku zwiekszyla
import 0 55 proc., do 19,3 min z
(eksport do tego kraju w ub.r.
siegnat 32,9 min 7). Trzecim od-
biorca byly Wegry z eksportem
wartym 15,7 min z}.

Tutaj jednak tez zachodza
zmiany. W smakach polskich
lodéw coraz chetniej gustuja
Chorwaci —w 2018 1. na tamtej-
szy rynek trafilo dziesie¢ razy
wiecej lodoéw nizrok wezesniej.
Znacznie wzrost tez eksport do
Danii — do maja 2018 r. o0 189
proc., na Wegry o 29 proc., do
Rumunii o 25 proc. Do wyjat-
kéw naleza Czechy, nasi sasie-
dzi kupili 16 proc. mniej lodéw
niz jeszcze rok wezesniej.

Jak zaznacza Pawel Wyrzykow-
ski, w ostatnich latach obserwu-
jemy systematyczny wzrost eks-
portu lodéw z Polski. W 2018 r.
wartos¢ ich sprzedazy zagra-
nicznej wyniosla 1514 min EUR
ibyla 0 20 proc. wyzsza niz przed

» IMPONUJACY WYNIK: Od marca 2018 do lutego 2019 r. sprzedaz
lodéw przekroczyta granice 2,5 mld z, co oznacza wzrost o 23,9
proc. w stosunku do analogicznego okresu rok wczesniej — podkre-
$la Przemystaw Maciejewski, ekspert Nielsen Polska. [FoT. ArRc]

Polskie lody na swiecie
» Wartos¢ handlu zagranicznego lodami (min EUR)

1514
Eksport
Import PR
={J= saldo 978 91,3
779 872 74,9
60,1
46,8
40,1
31,1 31,4

2014 2015 2016 2017 2018

» TOP odbiorcy z Polski (w 2018 r., w min EUR) watos¢ ogtem
w proc.

Niemcy _ 43,1 28,5
Wegry 13,8 9,1
Czechy 12,2 8,0
Francja 10,3 6,8
Litwa 9,8 6,5
Rumunia 9,1 6,0
Dania 8,4 5,6
Wielka Brytania 8,0 5,3

» TOP unijni eksporterzy (w 2018 r., w min EUR)

Francia I 255
Niemcy 444
Belgia 355
Holandia 276
Wiochy 247
Polska 151

rokiem i o 73 proc. wyzsza niz
w 2015 1. W 2018 1. Polska byla
szostym najwiekszym eksporte-
rem lodéw w UE.

Kto sprzedaje najwiecej?

Jak bedzie w tym roku?
Eksperci rynku s3 sklonni
przypuszczaé, ze jeszcze lepiej.
Jest koniec kwietnia, a my juz
mamy do czynienia z tempe-
raturami w granicach 22-29
stopni. Poczatek zeszlorocz-
nego sezonu lodowego zasko-
czyl detalistow — nie byli oni

Zrédio: BNP Paribas

przygotowani na kwietniowe
upaly. W tym roku juz takiego
bledu nie popelnig i do majow-
ki porzadnie sie przygotuja, za-
pelniajac sklepowe lodéwki po
brzegi. Oczywiscie o ile na fale
zamowien pozytywnie odpowie-
dzg producencii dystrybutorzy.
Globalne ocieplenie powoduje
przesuniecie por roku, wiec
mozna sie spodziewaé, ze lata
beda rozpoczynaly sie wezesniej
oraz beda coraz cieplejsze, a co
za tym idzie — wydhuzy sie tzw.
wysoki sezon na lody.
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Sprzyjajacy klimat
dla producentow lodo

Rozmowa z Maciejem Hermanem,
dyrektorem zarzadzajagcym LOTTE Wedel

Globalne ocieplenie powodu-
je, ze w Polsce sprzedaje sie
coraz wiecej lodéw. Prognozy
mowia o wzrodcie ich rynku
0 4 proc. rocznie, ale patrzac
na ubiegloroczne wyniki
sprzedazy, mozna prognozo-
waé, ze bedzie on wigkszy.
Jak moze wyglada¢ rok 2019
pod wzgledem spozycialodow?

Maciej Herman, dyrektor
zarzadzajacy LOTTE Wedel:
Wraz ze wzrostem temperatur
rosnie spozycie lodéw na ca-
lym s$wiecie, takze w Polsce.
W ciggu ostatnich kilku lat
srednio o 8 proc. wartoscio-
wo. Wszystko wskazuje na to,
ze bedzie ono jeszcze wyzsze,
biorgc pod uwage s$wietny
zesztoroczny wynik branzy
lodowej oraz aktywnosci pro-
ducentéw przescigajacych sie
we wprowadzaniu nowosci.
Co ciekawe, firmy niezwigzane
na co dzien z tg kategoria decy-
duja sie takze na wykorzysta-
nie jej potencjatu (np. Hortex,
Maspex czy Wawel).

My réwniez w ubieglym sezo-
nie letnim zaskoczyliSmy kon-
sumentéw lodowa odstong na-
szych kultowych pianek Ptasie
Mleczko® i krok ten okazat sie
dla nas tak owocny, ze zdecydo-
walismy si¢ znaczaco rozszerzy¢
portfolio, wprowadzajac do nie-
gow tym roku kolejne produkty.

Jakie niespodzianki dla ama-
tor6w lodéw szykuje na ten
sezon E. Wedel?

sympatie Polakéw minionego
lata, dolgczyly czekoladowy
i truskawkowy) oraz catkowi-
cie nowa linia lodéw premium.
Poza kompozycjg kremowego
wnetrza i wedlowskiej czekola-
dy wyrdzniaja sie one oryginal-
nymi i naturalnymi dodatkami,
takimi jak kawatki migdatow,
truskawek czy stone karmeli-
zowane orzechy. Cato$¢ oferty
uzupehiaja opakowania lodow
familijnych w czterech sma-
kach: Kuszaca Wanilia, Obledna
Czekolada, Rajska Truskawka,
Chrupki Karmel. Kazdy z nich
jest polaczeniem zawirowanej
masy lodowej i oryginalnych
dodatkéw, takich jak sos karme-
lowy czy czekoladowe dropsy.
Wedlowskie lody, tak jak
wszystkie nasze produkty,
spelniaja kryterium najwyzszej
jakosci i norm bezpieczenstwa
na kazdym etapie produkcji.
Odpowiadamy nimi na prefe-
rencje smakowe Polakdéw, kto-
rzy mimo otwarto$ci na nowo-
Sci wcigz najczesciej wybieraja
warianty tradycyjne, jak cze-
kolada, wanilia czy truskawka.

Czym charakteryzuje sie
polski rynek lodéw?

W Polsce w przewadze sg lody
impulsowe, do ktérych zali-
czamy patyki i rozki. To troche
odmienny podziat rynku w po-
réwnaniu z innymi krajami roz-
winietymi, na ktérych dominu-
ja formaty familijne. Tym, co
jeszcze odréznia nas od krajéw
zachodnich, jest nietraktowa-

re coraz czesciej serwowane
beda po rodzinnym obiedzie
czy jako poczestunek dla gosci.
Jezeli chodzi o to, jak kupuje-
my lody, to przede wszystkim
robimy to pod wptywem chwili
(impulsowo), najczesciej blisko
domu. Produkty te nie znajdu-
ja sie zazwyczaj na liscie pod-
czas robienia duzych zakupéw
weekendowych. Podobnie jak
w przypadku innych stodyczy
lody cze$ciej kupuja kobiety.

Jestesmy tradycjonalistami,
jesli chodzi o wybor smakow,
czy poszukujemy nowosci?
Polski konsument, tak jak
w przypadku wszystkich stody-
czy, siegajac po lody, poszukuje
nowoscii chce by¢ weigz zaska-
kiwany. Nie przywiazuje sie do
konkretnych marek, bardziej
stawia na wyjatkowy smak
izaskakujace dodatki. Liczy sie
réwniez prosty sklad i wysoka
jakos¢, poniewaz ze wzgledu
na sezonowos¢ tej kategorii na
mrozne przyjemnosci pozwa-
lamy sobie tylko w okreslonym
czasie w roku.

Zmiang, jaka mozemy zaob-
serwowac, jest zwrocenie sie
w kierunku potki premium
— Polacy sa gotowi zaplaci¢
wiecej za produkty wyrdznia-
jace sie wysoka jakoscia czy
oryginalnym designem opa-
kowania. Nalezy podkresli¢,
ze ,premialno$¢” w przypad-
ku lodéw buduje sie przede
wszystkim poprzez zawartos¢
nieoczywistych skladnikéw, ta-

do opakowari i formatéw mas-
smarketowych. Producenci
szukaja dla siebie niszy po-
Przez coraz nowsze propozy-
cje jak lody weganskie czy bez
laktozy, ktore takze zyskuja
popularnosé.

Czy przewiduja Panstwo
sprzedaz lodéw poza na-
szym rodzimym rynkiem?
Czy mozemy sprzedawac za
granice jeszcze wiecej lodo-
wych wyrobow?

Analizujac dynamiczny rozwéj
kategorii lodéw na swiecie, nie
sposéb nie mysle¢ o ich eks-
pansji na rynki zagraniczne
— co ciekawe, eksport lodéw
w Polsce rosnie nawet szyb-
ciej niz spozycie na naszym
rodzimym rynku. Stodycze
Wedla mozna obecnie zna-
lez¢ w ponad 60 krajach na
calym $wiecie, 10 proc. naszej
rocznej produkcji przeznacza-
my na eksport, dlatego majac
takie doswiadczenie w tym
obszarze, nie wykluczamy
sprzedazy wedlowskich lo-
déw za granice jako kierunku
rozwoju w dalszej przysziosci.

’ Wraz

ze wzrostem
temperatur

rosnie spozycie
lodow na calym
Swiecie, takze w
Polsce. W ciggu

PARTNER DODATKU

Nasza lodowa oferta na rok nie lodéw powszechnie jako kich jak slony karmel, a takze ostatnich kilku lat
2019 obejmuje zaréwno lody deseru, poniewaz u nas w ten  przez wysoka jakos¢ tzw. bazy  Srednio o0 8 proc.
na patyku, jak i w kubkach. sposéb wciaz postrzega si¢ lodowej (zawierajacej na przy- wartosciowo
Do linii wedlowskich ,im- przede wszystkim ciasta i wy- klad wiecej procent $mietanki). .
pulséw” naleza lody Ptasie pieki. Przewidujemy jednak, ze ~Ambicja duzych producentéw » Maciej Herman
Mleczko® (do wariantu wani- trend ten bedzie si¢ stopniowo jest przenoszenie smakow oraz — dyrektor zarzadzajacy
liowego, ktdry zaskarbit sobie zmienial na korzys¢ lodéw, ktd-  jakosci lodéw rzemieslniczych ~ LOTTE Wedel
Najwieksi eksporterzy lodow na swiecie Wartos¢ rynkulodow Produkcjalodow w Polsce
» w min USD > w min zt » w min litréw
2365,6 300
e - 140 22036
Belgia @ 20358 275
i Wielka Brytania
@ s @ 450 250t 2586
211 . . g
Holandia
USA Niemcy 225 N
SRL N SO " N gt . 105
Francja Polska 200 <
137 @ ......... 3 @ 130
) . 175
Hiszpania Wegry 2018 2020 2022 2005 2007 2009 2011 2013 2015 2017
prognoza 2006 2008 2010 2012 2014 2016

*najnowsze dostepne dane za 2017 r. Zrédio: UN Comtrade

Zrédio: Euromonitor

Zrédio: BGZ BNP Paribas



